Speiseplan 23.05.2022 - 27.05.2022

Kantine im PP Aachen

Po LI Z E I Offnungszeiten: Trierer Straf3e 501
N Montag-Freitag 52078 Aachen
2":’“3'“ estalen 7:00 Uhr- 14:30 Uhr Tel.: 0241-957787096
achen Email: kantine @fjs-catering.de
ab 07:00 Uhr reichhaltiges Friihstiicksangebot aus unserer Béckertheke
Mittagstisch von 11.30 Uhr -14.00 Uhr
KW 21 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
23.05.2022 24.05.2022 25.05.2022 26.05.2022 27.05.2022
: (U}
Einto, . ,
durch 5 f Gart Blumenkohl Kédse Medallion Kartoffel Christi Gulaschsuppe
uer durch den Garten . - risti
Gericht #1 a an Krduterrahm Gemiise ) L PP
3,50€ . (a) Himmelfahrt mit Brétchen
3,50€ ; mit Kartoffeln Auflauf
mit Wurst geschlossen 4,50€
4,50€ 4,50€
5.00€
Gericht #2 Pasta - Bar Pasta - Bar Pasta - Bar Pasta - Bar Pasta - Bar
4,00€ siehe Auswahl siehe Auswahl siehe Auswahl siehe Auswahl siehe Auswahl
Gericht #3 Liebe Gdste, leider geht die Pandemie und die allgemein schwierige wirtschaftliche Lage nicht spurlos an uns vorbei.
Wir bitten Sie Verstdndnis fiir unsere Preiserhéhung sowie die Einschrédnkung der Speisen zu haben.
Cordon Bleu .
(@) Roastbeef Paprika Gehacktes L
an Rahmsauce Christi
T +p an Remoulade Pfanne Himmelfahrt Angebot aus der
mit Pommes . . . .
d Salat mit Bratkartoffeln mit Reis und Salat eschlossen Imbisstheke
und Sala
6,50€ 6,50€ g
6,50€
Info 111 Beilagen Salat oder Dessert nicht im Menlii beinhaltet, ausser es steht mit auf der Karte!! Ansonsten fiir 1,00€ !!!
Beil
;;g::/ Pommes 2,50€ Pommes 2,50€ Pommes 2,50€ Pommes 2,50€ Pommes 2,50€
o . . (2000) \ Bratwurst Jéger- oder Balkan
Tdgliches Angebot Currywurst mit Pommes Hausgemachte Frikadelle Q ] . ] . .
Imbiss 450€ 5 50€ mit Brétchen Schnitzel mit Beilage
’ ’ ‘ 2,50€ 6,50€
Zusatzstoffe: " . .
Legende/ 1-mit Konservierungsstoff, 2-mit Farbstoff, 3-mit Antioxidationsmittel, Allergene: Fiir weitere Informationen zu /?IIergenen,
9 4-mit Siissungsmittel, 6-enthdlt eine Phenylalaminquelle, 8-mit Phosphor, a-Glutenhaltiges Getreide, b-Krebstiere, c-Ei, d-Fisch, e-Erdnuss, f-Soja, 2usatzstoffen und Zubereitung,
Zusatzstoffe e/ 9-geschwefelt, 10-chininhaltig, 11-coffeinhaltig, g-Milch oder Laktose, h-Schalenfriichte, i-Sellerie, j-Senf, k-Sesam, steht.lhnen unser
Allergene 12-mit Geschmacksverstdrker, 13-geschwirzt, 14-gewachst, I-Lupinen, m-Weichtiere, n-Schwefeldioxid und Sulfilde Servicepersonal

15- gentechnisch verdndert

gerne zur Verfiigung

Bitte berticksichtigen Sie, dass wir Ketchup, Mayonnaise, Senf und Extraportionen besonderer Saucen und Dips nicht kostenfrei abgeben kénnen.

Vielen Dank fiir Ihr Versténdnis.

Der Gastverzehr betrdgt 0,50€ pro Mendi. Fiir die Glasbehdlter betrégt das Pfand 10,00€

Speisekarte ONLINE:
www.gaumentraum-catering.de




